LA SUCCURSALE

TRADIZIONE INSALATE
Lampascioni 4 Insalata con Polpo* 15
/insalata riccia, polpo, patate novelle, olive taggiasche,
oo . zenzero, succo di limone, olio al basilico
Ortaggi di Stagione 10

/peperoni arrostiti, zucchine fritte,
melanzane al forno, cipolla agrodolce

Fave, Friggitelli, Pomodori 10
Scattarisciati, Cipolla e Pane Fritto

Insalata Mediterranea 11
/insalata riccia, arancia tardiva, meloncella, carciofini
de i Contadini, cream fresh, mandorle tostate

FRITTI

Bufala e Crudo 12
PRIMI
Sagna ‘ncannulata 13

/con pomodoro, ricotta scante e cacioricotta

Spaghetti con le Cozze 14
/aglio, olio e peperoncino

Parmigiana 10
SECONDI

Vitello Tonnato 15
Polpette al Sugo 9
Spada alla Gallipolina 17

/con insalata riccia, arancia, meloncella e cream fresh

Polpo* e Fave 15
/con cipolla in agrodolce, rucola e pomodori confit

Pepata di Cozze 15

Fritto Mistico 12
/polpette, schiacciatine di melanzane, panzerotti e
montanarine sugo e parmigiano

Pizzotti, Stracciatella e Capocollo 10
/col capocollo «Giannelli» al vincotto

Alici* o Baccala* 8
/secondo disponibilita

Pizza Fritta ai Pomodori Scattarisciati 12
/con aglio e peperoncino, stracciatella

Pizza Fritta Pomodorini e Bufala 12
Patatine 6

DOLCI
Tiramisu 6
Cheesecake ai Frutti rossi 7
Dolce del Giorno 7

*Prodotto surgelato all'origine.



LE MARGHERITE

PIZZE SECONDO NOI

Margherita 7
/pomodoro, fiordilatte, basilico, olio evo bio

Bufala 10

/pomodoro, mozzarella di bufala campana dop,
basilico, olio evo bio

Margherita Sbagliata 10
/burrata, pomodorini scattarisciati con aglio e
peperoncino, pesto di basilico fatto in casa, olio evo bio

Burrata Scattata 10
/burrata, pomodorini scattarisciati con aglio e
peperoncino, olive nere, basilico, olio evo bio

LE TRADIZIONALI

Marinara 6
/pomodoro, aglio, origano, olio evo bio

Napoli 8
/pomodoro, fiordilatte, acciughe di torre colimena,
origano, capperi, olio evo bio

Saietta 8

/pomodoro, fiordilatte, salame piccante, origano, olio
evo bio

Tonno e Cipolla 9
/pomodoro, fiordilatte, tonno di torre colimena,
cipolla, origano, olio evo bio

Capricciosa 12

/pomodoro, fiordilatte, carciofini, acciughe di Torre
Colimena, prosciutto cotto affumicato «Giannelli,
capperi, olive nere, olio evo bio e origano

Ciao Pi 11
/fiordilatte, prosciutto crudo Giannelli stagionato 24
mesi, pesto di basilico, parmigiano, olio evo bio

Le aggiunte di ingredienti possono comportare
variazioni di prezzo.

+ mozzarella senza lattosio 3.00 €
+ mozzarella di bufala 3.00 €

Alici e Stracciatella 10
/pomodoro, colatura di alici, stracciatella e alici

Ortolana 12
/pizzapane con peperoni arrostiti, zucchine fritte,
melanzane al forno, cipolla agrodolce, stracciatella,
basilico e olio evo bio

Sarda 12

/pizzapane con burrata, filetti di sarda del Cantabrico,
rucola, pomodori confit, origano, olio evo bio

Bufala Calda 12

/pizzapane con rucola, pomodorini rossi, bufala calda,
scorza di limone, origano, olio evo bio

Cotto di Te 12

/bufala affumicata, pesto di basilico, pinoli, prosciutto
cotto affumicato «Giannelli», grana grattuggiato 24 mesi

Mortazza 11

/fiordilatte, mortadella «Giannelli», crema di pistacchio,
fonduta di provola piccante, granella di pistacchio, olio
evo bio

Gialla 11

/fiordilatte, pomodori gialli, salsiccia norcina a punta di
coltello, parmigiano, basilico e olio evo bio

Martinese 11

/pomodoro, fiordilatte, capocollo Giannelli al vincotto,
caciocavallo, basilico e olio evo bio

Succursale 10
/fiordilatte, carciofini de | Contadini, salamino dolce,
olive, basilico e olio evo bio

Barone 10

/fiordilatte, caciocavallo, pesto di pomodori secchi,
pomodori confit de | Contadini, basilico e olio evo bio

3 Pomodori 11
/fiordilatte, datterino giallo, pomodori scattarisciati con

aglio e peperoncino, pesto di pomodoro secco, olive
taggiasche, basilico, veli di grana e olio evo bio

POSCIE
Poscia con Polpette 8
Poscia Ortolana 8
Poscia con Parmigiana 9



BIRRE ALLA SPINA VINI

It 0,2 0,4

Moretti 35 5,5

L Rosso della Casa
/lager - italia, 4.6%

/negramaro - castel di salve, 13.0%

bicch quarto mezzo trequarti
Messina Cristalli di Sale 4 6,5 25 4 7 9
/lager - italia, 5 %

bollicine
BIRRE ARTIGIANALI
Prosecco Doc Biancavigna 20
/prosecco brut - Conegliano, 11.5%
Terrarossa 7
/extra special bitter - bes, 5.0% D’Arapri Pas Dosé 38
. metodo classico - San Severo, 12,5%
Vista Mare 7

/session ipa - boa, 4.5%

Sant: Irene 7 o
/triple - boa, 8% bianchi
Nazionale 7 Espira bio 20
/blonde ale senza glutine - baladin, 6.5% /2025 - fiano - Vaglio Massa, 13%
Colline Pescaresi Igt Pecorino bio 25
/2024 - Cingilia, 13%
BIBITE .
rosati
Molecola / Baladin Zero 3,5 Negramaro Rosato bio 20
/cola classica, da filiera 100% italiana - torino /2024 - Masseria Masciullo, 12,5%
Aranciata 1904 3.5 Susumaniello bio 20
/succo di vere arance, senza conservanti - lecce /2024 - Masseria Masciu”oy 12%
Gassosa 1904 3.5
/lavorata a mano, metodo tradizionale - lecce
Limonata 1904 3.5 .
rossi
/succo di veri limoni - lecce
Acqua 2 Sputafele bio 24

/2022 negramaro - Vaglio Massa, 15,5%

DRINK & APERITIVI Gioia del Colle Doc Primitivo bio 25

/2021 et. nera - Plantamura, 15%

Spritz 6

Gin Tonic 7

Per gli Allergeni vi invitiamo a consultare il personale di Sala.
Coperto 1,5



